
東京都地域特産品認証食品ガイドブック「TOKYOイイシナ」原稿ご確認のお願い

いつも大変お世話になっております。バイヤー向けガイドブックに掲載予定の原稿を送信させていただきます。
下記内容をご確認のうえFAXまたはメールにて編集事務局までご返信をお願い申し上げます。

訂正がある場合は空きスペースに直接ご記入ください。どうぞ宜しくお願いします。

※ 字数・字切り調整、文法的観点、食品表示法等の観点から編集部にて予告なく文言のアレンジをさせていただく場合があります。
予めご了承ください。
※価格の表記は消費税8％込みの小売価格として表示されます。
※ 返送が届きましたら、事務局から3日以内に受領した旨を連絡いたします。
返送から4日以上連絡がありませんでしたら、お手数をおかけしますがご連絡を頂けますようよろしくお願いします。

上記をご確認の上、チェックマーク（✓）をご記入ください。

掲載原稿の内容について　どちらかに○をご記入ください。

11月13日（火）17時迄にご返信下さい。※期日迄にご返信いただけませんと、このまま進行する場合がございます。ご了承ください。

日本食糧新聞社 ビジネスサポート事務局
FAX

TEL

mail03-6332-8640
050-3134-4147（受付▶9時～17時、土日祝休）

tokyoex@nissyoku.co.jp

上記内容を確認しました。

訂正なし 訂正あり

担当者さまご署名欄

1品目の掲載スペースは1/2ページまたは1/3ページです。
全体の掲載品目の都合によりスペースは変更になる場合があります。予めご了承ください。

（既存）

希望小売価格（税込）540円
最もおいしい時期 通年
原材料 砂糖、野菜・果実（トマト、たまねぎ、にんじん、

りんご、しょうが、セロリ、にんにく）、醸造酢、他
主原料産地 北海道、長野、高知、千葉など
内容量 200ml
賞味期限／消費期限 ◆賞◇２カ年
1ケースあたり入数 20本／ケース
保存温度帯 常温
JANコード 4957739101309

ターゲット 着色料や保存料の使用が気になる方へ
利用シーン 揚げ物にはもちろん、サラダのドレッシング等にご

利用頂けます野菜の旨味を凝縮した非加熱製法で製造し、
保存料や着色料を使用していません
生野菜を酵素の力で分解し非加熱製法で作られたウスターソースです。
香辛料と酸味の効いた一味違ったウスターソースで、揚げ物以外にサ
ラダのドレッシング等にもご利用頂けます。また、賞味期限は一般のソ
ースと変わらず長期保存が可能です。

トキハソース株式会社
生ソース　ウスター ◆商◇◆ス◇◆百◇◆小◇
北区

お問合せ先 平工 典央
◆tel◇ 03-3916-7181　◆fax◇ 03-3940-7160
◆mail◇n-hiraku@tokiwa-sauce.co.jp
◆url◇http://www.tokiwa-sauce.co.jp/



東京都地域特産品認証食品ガイドブック「TOKYOイイシナ」原稿ご確認のお願い

いつも大変お世話になっております。バイヤー向けガイドブックに掲載予定の原稿を送信させていただきます。
下記内容をご確認のうえFAXまたはメールにて編集事務局までご返信をお願い申し上げます。

訂正がある場合は空きスペースに直接ご記入ください。どうぞ宜しくお願いします。

※ 字数・字切り調整、文法的観点、食品表示法等の観点から編集部にて予告なく文言のアレンジをさせていただく場合があります。
予めご了承ください。
※価格の表記は消費税8％込みの小売価格として表示されます。
※ 返送が届きましたら、事務局から3日以内に受領した旨を連絡いたします。
返送から4日以上連絡がありませんでしたら、お手数をおかけしますがご連絡を頂けますようよろしくお願いします。

上記をご確認の上、チェックマーク（✓）をご記入ください。

掲載原稿の内容について　どちらかに○をご記入ください。

11月13日（火）17時迄にご返信下さい。※期日迄にご返信いただけませんと、このまま進行する場合がございます。ご了承ください。

日本食糧新聞社 ビジネスサポート事務局
FAX

TEL

mail03-6332-8640
050-3134-4147（受付▶9時～17時、土日祝休）

tokyoex@nissyoku.co.jp

上記内容を確認しました。

訂正なし 訂正あり

担当者さまご署名欄

1品目の掲載スペースは1/2ページまたは1/3ページです。
全体の掲載品目の都合によりスペースは変更になる場合があります。予めご了承ください。

（既存）

希望小売価格（税込）540円
最もおいしい時期 通年
原材料 野菜・果実（りんご、トマト、たまねぎ、にんじん、

しょうが、セロリ、にんにく）、砂糖、醸造酢、他
主原料産地 北海道、長野、高知、千葉など
内容量 200ml
賞味期限／消費期限 ◆賞◇２カ年
1ケースあたり入数 20本／ケース
保存温度帯 常温
JANコード 4957739102306

ターゲット 着色料や保存料の使用が気になる方へ
利用シーン 揚げ物以外に、オムレツのソースとしてもご利用頂

けます野菜の旨味をそのまま凝縮した
非加熱製法のソースです
生野菜を酵素の力で分解し非加熱製法で作られた中濃ソースです。トマ
トとリンゴの甘味、醸造酢の酸味が合わさり素材の味を引き立てます。
揚げ物以外に卵料理などにもご利用頂けます。また、賞味期限は一般
のソースと変わらず長期保存が可能です。

トキハソース株式会社
生ソース　中濃 ◆商◇◆ス◇◆百◇◆小◇
北区

お問合せ先 平工 典央
◆tel◇ 03-3916-7181　◆fax◇ 03-3940-7160
◆mail◇n-hiraku@tokiwa-sauce.co.jp
◆url◇http://www.tokiwa-sauce.co.jp/



東京都地域特産品認証食品ガイドブック「TOKYOイイシナ」原稿ご確認のお願い

いつも大変お世話になっております。バイヤー向けガイドブックに掲載予定の原稿を送信させていただきます。
下記内容をご確認のうえFAXまたはメールにて編集事務局までご返信をお願い申し上げます。

訂正がある場合は空きスペースに直接ご記入ください。どうぞ宜しくお願いします。

※ 字数・字切り調整、文法的観点、食品表示法等の観点から編集部にて予告なく文言のアレンジをさせていただく場合があります。
予めご了承ください。
※価格の表記は消費税8％込みの小売価格として表示されます。
※ 返送が届きましたら、事務局から3日以内に受領した旨を連絡いたします。
返送から4日以上連絡がありませんでしたら、お手数をおかけしますがご連絡を頂けますようよろしくお願いします。

上記をご確認の上、チェックマーク（✓）をご記入ください。

掲載原稿の内容について　どちらかに○をご記入ください。

11月13日（火）17時迄にご返信下さい。※期日迄にご返信いただけませんと、このまま進行する場合がございます。ご了承ください。

日本食糧新聞社 ビジネスサポート事務局
FAX

TEL

mail03-6332-8640
050-3134-4147（受付▶9時～17時、土日祝休）

tokyoex@nissyoku.co.jp

上記内容を確認しました。

訂正なし 訂正あり

担当者さまご署名欄

1品目の掲載スペースは1/2ページまたは1/3ページです。
全体の掲載品目の都合によりスペースは変更になる場合があります。予めご了承ください。

（既存）

希望小売価格（税込）540円
最もおいしい時期 通年
原材料 野菜・果実（りんご、トマト、たまねぎ、にんじん、

しょうが、セロリ、にんにく）、砂糖、醸造酢、他
主原料産地 北海道、長野、高知、千葉など
内容量 200ml
賞味期限／消費期限 ◆賞◇2カ年
1ケースあたり入数 20本／ケース
保存温度帯 常温
JANコード 4957739103303

ターゲット 着色料や保存料の使用が気になる方へ
利用シーン 揚げ物以外に野菜スープやハンバーグソースなど

にもご利用いただけます野菜の旨味を凝縮した非加熱製法で製造し、
保存料や着色料を使用していません
生野菜を酵素の力で分解し非加熱製法で作られた濃厚ソースです。中
濃より濃厚なトマトとリンゴの甘味と酸味がお肉料理の味を引き立て、煮
込みハンバーグや野菜スープの素としてもご利用頂けます。また、賞味
期限は一般のソースと変わらず長期保存が可能です。

トキハソース株式会社
生ソース　濃厚 ◆商◇◆ス◇◆百◇◆小◇
北区

お問合せ先 平工 典央
◆tel◇ 03-3916-7181　◆fax◇ 03-3940-7160
◆mail◇n-hiraku@tokiwa-sauce.co.jp
◆url◇http://www.tokiwa-sauce.co.jp/


